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VERBRAUCHERINFORMATION
Sarzbittel, 24.04.2024

Die Feinkaserei Sarzbittel erweitert den Rickruf vom 12.04.2024 um folgende Artikel:
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Schlemmerkase, laktosefrei, 100 Gramm
-~ NORDSEE

Kaserei i =i = PaCku ng
' Mindesthaltbarkeitsdatum 14.08.2024

Schlemmerkdse 60% Fett i.Tr. (700g Laib)
mit dem Mindesthaltbarkeitsdatum 17.10.2024
und der Chargennummer 073-2

Bei den Produkten kann eine mikrobiologische Belastung durch Listerien nicht ausgeschlossen werden.
Daher haben wir aus Grinden des vorbeugenden Verbraucherschutzes die Produkte sofort gesperrt
und aus dem Handel entfernt. Verbraucher, die das Produkt erworben haben, sollen dieses nicht
verzehren und im Handel zuriickgeben. Der Kaufpreis wird erstattet.

Hinweis zu Listerien:

Eine Listerien-Erkrankung dufert sich innerhalb von 14 Tagen nach Infektion mit Durchfall und Fieber.
Insbesondere Schwangere, Senioren und Menschen mit geschwichtem Abwehrsystem kénnen
schwerere Krankheitsverldufe entwickeln. Bei Schwangeren kann, auch ohne Symptome, das
ungeborene Kind geschddigt werden. Personen, die dieses Lebensmittel verzehrt haben und schwere
oder anhaltende Symptome entwickeln, sollten drztliche Hilfe aufsuchen und auf eine mégliche
Listerien-Infektion hinweisen. Schwangere, die dieses Lebensmittel gegessen haben, sollten sich auch
ohne Symptome in drztliche Behandlung begeben.

Von dem Fehler ist ausschlieRlich das zuvor genannte Produkt mit den angegebenen MHD. betroffen.

Wir entschuldigen uns fiir die entstandenen Unannehmlichkeiten und stehen lhnen fiir Rickfragen
unter 04806-90141 0 sowie per E-Mail unter info@kaeserei-sarzbuettel.de zur Verfligung.
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